Tageskarte August 2019

VERANDA TAGESKARTE
Apero 11 - Sommerdrink aus den Schalen von Guntramser Mandarinen und
Orangen, mit Chinarinde und Hibiskusbliten. 4cl pur oder mit Sodawasser 3,80€

Bowle mit Cabernet Blanc vom Lukas Auer, Hollerblltensirup, Soda und Cassis 3,80 €

Feldgurke mit Tzatziki gefillt mit pikanter Zedratzitrone 4,80 €
Grillzucchini mit Wildkrauterpesto und eingelegter Sardine 6,80 €
Blattsalat 3,80 €
Erdapfelsuppe mit Eierschwammerln und Lauch 380€
Kurbis- Zucchinistrudel mit Frischkase und Krautsalat 9,80 €
Fleischballchen mit Paradeisersauce und Erdapfeln 9,80 €
Wildschweinreisfleisch mit Kapia-Paprika, Parmesan und Senfgurke 10,80 €

Ausgel6stes Hax'l vom steirischen Landhendl mit Gewturzreis
und indonesischer Saté-Sauce aus geriebenen Haselnussen 12,80 €

Gekochtes Rindfleisch von der 6sterreichischen Kalbin mit Erdapfelrosti,
Schnittlauchsauce, Apfelkren und Radieschencreme:

Schulterscherzel 14,80 €
Tafelspitz 17,50 €
Cremiges Guntramser Erdbeereistortchen mit Schlagobers 4,80 €
Drei Guntramser Haselnusseiscremeknoddel mit Marillenroster und Krokant 4,80 €

Drei Zwetschkenknodel ,Fruhzwetschke vom Hausgarten” mit Butterbréseln
und Zwetschkensorbet 6,80 €

Hinweis: Unsere Mitarbeiter/Innen informieren Sie (iber allergene Zutaten in den Produkten.

BOUTEILLENWEINE IM GLASWEISEN AUSSCHANK (1/8 1)

Welschriesling vom Weingut Skoff (Stdsteiermark) 2018 3,50 €
Muskateller vom Weingut Kollerhof (Stidsteiermark) 2018 3,80 €
Gruner Veltliner Granit Pur vom Weingut Edlinger (Roschitz) 2018 3,60 €
Blaufrankisch Hochacker vom Weingut Kerschbaum (Horitschon) 2015 4,40 €

Preise inkl. aller Abgaben



