Wochenende 30.8.2019

VERANDA TAGESKARTE

Apero 11 - Sommerdrink aus den Schalen von Guntramser Mandarinen und

Orangen, mit Chinarinde und Hibiskusbliten. 4cl pur oder mit Sodawasser 3,80 €
Sturm von der Hagebutte, 1/8I 3,80€
Sommersalat mit Paradeiserraritaten, Pfirsich, und Haselnlssen 4,40 €
Zwei Fleischballchen mit scharfer BBQ Sauce und Hausbrot 4,40 €
Rote und Rosariibensalat mit Rohmilchkase und Marokkominzedl 4,80 €
Erdapfelsuppe mit Pilzen und Lauch 3,80€
Erdapfel — Zucchini - Kiirbisstrudel mit Krautertopfen und Rahmgurkensalat 9,80€

Laibchen von der Wildschweinleber mit Erdapfelrosti, Tannenwipfelsirup und
Hagebuttensalsa 12,80€

Ausgeldstes Hax'l vom steirischen Landhendl mit Reis
und pikanter Currysauce 12,80 €

Gekochtes Rindfleisch von der 6sterreichischen Kalbin mit Erdapfelrosti,
Schnittlauchsauce, Apfelkren und Radieschencreme:

Schulterscherzel 14,80 €
Tafelspitz 17,50 €
Hausgemachte Eisbombe mit Schlagobers (Cassis oder Erdbeere) 4,80 €
Butterstreuselkuchen mit Pfirsich ,Mamie Ross” 3,60 €

Hinweis: Unsere Mitarbeiter/Innen informieren Sie (iber allergene Zutaten in den Produkten.

BOUTEILLENWEINE IM GLASWEISEN AUSSCHANK (1/8 1)

Welschriesling vom Weingut Skoff (Stidsteiermark) 2018 3,50 €
Muskateller vom Weingut Kollerhof (Stidsteiermark) 2018 3,80 €
Gruner Veltliner Granit Pur vom Weingut Edlinger (Roschitz) 2018 3,60 €
Blaufrankisch Hochacker vom Weingut Kerschbaum (Horitschon) 2015 4,40 €

Preise inkl. aller Abgaben



