November 2019

VERANDA TAGESKARTE

Gurkenwacholderschnaps - Aperitif aus Feldgurkensaft und

Wacholderauszug, 4cl auf Eis 3,80€
Apfelsturm vom Hausgarten 1/4] 2,80€
Hausgemachte Hirschleberpastete mit Kirbis -Preiselbeerchutney und Toast 4,80 €
Ofenkirbis vom Hokkaido mit Entenspeck 580¢€
Roter Rubensalat mit Ziegenfrischkdase vom Hochegger aus Weikersdorf 580¢€
Hihnereinmachsuppe mit Broselknédel 3,80€
Gelbe Linsensuppe mit Kokosmilch und Zitronencracker 3,80€
Kurbis-Erdapfelgulasch mit Sauerrahm 9,80 €
Wildschweinbraten mit Wurzelgemdse, Briocheroulade und Krautsalat 12,80€

Gansekeule im kraftigen hausgemachten Jus geschmort
mit Orangenfilets, Rotkrautsalat, und Briocheroulade 14,80€
auf pannonische Art mit Kapiapaprikakraut und Erdapfelgratin 14,80€

Gekochtes Rindfleisch von der dsterreichischen Kalbin mit Erdéapfelrosti,
Schnittlauchsauce (selbstgemachte Mayo ohne Ei!), Apfelkren und Roteriibencreme:

Schulterscherzel 14,80 €
Tafelspitz 17,50 €
Hausgemachte Haselnuss Eisbombe mit Pfirsichroster und Schlagobers 4,80 €
Creme Brulée mit Zwetschkenroster 480 €
Goldparmane Apfelstrudel mit Staubzucker 420€

Hinweis: Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie tiber allergene Zutaten in den Produkten.

BOUTEILLENWEINE IM GLASWEISEN AUSSCHANK (1/8 1)

Welschriesling vom Weingut Skoff (Stidsteiermark) 2018 350¢€
Griner Veltliner Granit Pur vom Weingut Edlinger (Rdschitz) 2018 3,60 €
Blaufrankisch Hochacker vom Weingut Kerschbaum (Horitschon) 2015 440€
Chianti Weingut Leonardo da Vinci (Toskana) 2016 3,40 €
Hausgemachter Nuss Krauterschnaps 4cl 3,80€

Preise inkl. aller Abgaben



