Dezember 2019

VERANDA TAGESKARTE
Gliihmost von den Apfeln der Guntramser Streuobstwiese 340 €
Hirschleberpastete mit Preiselbeer-Vogelbeermarmelade und Toast 4,80 €
Kasetortchen mit Zedratzitronenmarmelade von der Orangerie 5,80 €
Rote Ribensalat mit Forellenverhackertem 5,80 €
Rinderkraftsuppe mit Leberknddel und Schnittlauch 380€
Karotten Ingwersuppe 380¢€
Polentagratin mit Paradeiser Kiirbis Melanzaniragout 9,80 €
Ausgel6stes Haxerl vom steirischen Landhendl mit Mangolderdapfel 12,80€

Hirschleberlaibchen mit kraftigem Jus, Erdapfelrosti und Tannenwipfelsirup 12,80€

Gekochtes Rindfleisch von der 6sterreichischen Kalbin mit Erdapfelrosti,
Schnittlauchsauce (selbstgemachte Mayo ohne Ei!), Apfelkren und Roteriibencreme

Schulterscherzel 14,80 €
Tafelspitz 17,50 €
Bratapfel mit Marzipan und Haselnissen gefiillt, dazu Vanillesauce 580 €
Maronicreme mit Schlagobers und Rumtopf 5,80€
Kirbis-Haselnuss Streuselkuchen 3,50€

Hinweis: Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie (iber allergene Zutaten in den Produkten.

BOUTEILLENWEINE IM GLASWEISEN AUSSCHANK (1/81)

Welschriesling vom Weingut Skoff (Stdsteiermark) 2018 3,50 €
Gruner Veltliner Granit Pur vom Weingut Edlinger (Roschitz) 2018 3,60 €
Blaufrankisch Hochacker vom Weingut Kerschbaum (Horitschon) 2015 4,40 €
Chianti Weingut Leonardo da Vinci (Toskana) 2016 3,40 €
Hausgemachter Nuss Krauterschnaps 4cl 3,80€

Preise inkl. aller Abgaben



