HERZLICH WILLKOMMEN!

Gut Guntrams wird biologisch bewirtschaftet und erstreckt sich iber drei Hektar. Am
Grundstiick gedeihen neben Marillen, Birnen, Apfeln und Feigen auch Zitrusfriichte in
der hauseigenen Orangerie, sowie Wildfriichte wie Dirndl, Vogelbeeren, Holler und
Felsenbirnen. Im Gewachshaus fiihlen sich Gurken, Paradeiser und Chili am wohlsten. In
Hochbeeten, am Acker und auf den Wiesen wachsen Krauter, die ihre Verwendung in der
Kiche oder — nach schonender Trocknung - an der Teebar finden. Derzeit gackern am Gut
50 gliickliche Biohennen und sorgen fiir den Grof3teil unserer Friihstlickseier.

Aktuell ernten wir aus unserem Garten:

Kiichenkrauter: Altai Schnittlauch, Petersilie, Liebstockel, Majoran, Bohnenkraut,
Koriander, Basilikum, Thymian, verschiedene Minze-Sorten, Wermut, Verbene, Melisse.
Bliiten: Kapuzinerkresse, Wilder Salbei, Schafgarbe, Amaranth, Schnittlauchbliten,
Lavendel.

Friichte: Herzkirschen, schwarze Ribisel, Zitronen, Felsenbirnen, Erdbeeren.
Salate: Pfliicksalate, Romanasalat, Kopfsalat, Sauerampfer.

VERANDA TAGESGETRANKE

Sommerdrink Veranda: Wiesenkrauterauszug, Zitrone, Minze, Weil3wein,
Soda und Eiswdrfel 4,20 €

Apero 11: Fruchtig-herber Genuss aus den Schalen
von Guntramser Zitrusfriichten mit Soda 3,80 €

Krauterelixier ,Acht Schatze” Gut Guntrams:

mit Soda (alkoholfrei) 3,80 €
mit Soda und Noilly Prat 6,80 €
Kir: Cassisbeeren und Cassismark mit Prosecco 4,20 €

BOUTEILLENWEINE IM GLASWEISEN AUSSCHANK (1/8 L)

Grlner Veltliner Galgenberg, Weingut Edlinger (Roschitz) 3,80 €
Gelber Muskateller Ried Eichbiihel, Weingut Geppel-Mayer (Krustetten) 3,80€
Welschriesling, Skoff, Gamlitz 3,40€

Rosé Weingut Haiden (Oggau) 3,80 €



VERANDA TAGESKARTE

Quiche mit Taleggio, Lauch und Herzkirschen 4,80 €
Fleischballchen mit pikantem Paprika-Paradeiserdip 5,80€
Vitello no Tonno (rosa Kalbsnuss mit Forellencreme),

Kapernbeeren und Zitrone 9,80 €
Rinderkraftsuppe mit GrielBnockerl, Suppengemiise und Liebstockel 3,80€
Kalte Paradeisersuppe mit gerostetem Ciabatta und Basilikum 3,80€
Risotto mit Mangold, Haselnlissen und Parmesan 11,80 €

Pikantes Curry mit ausgeldstem Haxl vom steirischen Landhendl
mit Pistazienreis, Kiirbis-Alphonsomango-Chutney und Koriander 12,80 €

Gekochtes Rindfleisch von der niederdsterreichischen Kalbin mit Erdapfelrosti
und Majoran, Schnittlauchsauce (selbstgemachte Mayo ohne Ei!), Apfelkren
und Salsa Verde

- Schulterscherzel 14,80 €
- Tafelspitz 17,50 €

Neu:

SiiBe Etagere, vegan: Espresso, Haselnusseis mit Marillenroster
und Buchweizenkuchen mit Herzkirschenmark 8,50 €

Kase Etagere: Kaseselektion mit Weibrot, Butter

und Gelée von der Trockenbeerenauslese 9,50€
Affogato al caffé (hausgemachtes Vanilleeis mit starkem Espresso Puccini 340¢€
Herzkirschenstreuselkuchen 3,50€
Zitronentarte Kaiserin Zita 3,80 €
Topfencreme im Glas mit Cassis 4,80€
Schokodom mit Marillenroster gefiillt 4,80 €
Orangen-Joghurttortchen fir 2 Personen 580¢€

Bitte beachten Sie die zusdtzlichen Angebote in der Vitrine!
Hinweis: Unsere Mitarbeiterlnnen informieren Sie (iber allergene Zutaten in den Produkten.



