HERZLICH WILLKOMMEN!

Gut Guntrams wird biologisch bewirtschaftet und erstreckt sich tiber drei Hektar. Am
Grundstiick gedeihen neben Marillen, Birnen, Apfeln und Feigen auch Zitrusfriichte in
der hauseigenen Orangerie, sowie Wildfriichte wie Dirndl, Vogelbeeren, Holler und
Felsenbirnen. Im Gewachshaus fiihlen sich Gurken, Paradeiser und Chili am wohlsten. In
Hochbeeten, am Acker und auf den Wiesen wachsen Krauter, die ihre Verwendung in der
Kiiche oder — nach schonender Trocknung - an der Teebar finden. Derzeit gackern am Gut
50 gliickliche Biohennen und sorgen fiir den Grof3teil unserer Friihstlickseier.

Aktuell ernten wir aus unserem Garten:

Kiichenkrauter: Altai Schnittlauch, Petersilie, Liebstockel, Majoran, Bohnenkraut,
Koriander, Basilikum, Thymian, verschiedene Minze-Sorten, Wermut, Verbene, Melisse.
Bliiten: Kapuzinerkresse, Wilder Salbei, Schafgarbe, Amaranth, Fenchelbliiten
Salate: Pfllicksalate, Romanasalat, Kopfsalat, Sauerampfer

Gemiise: Paradeiserraritaten, Kohlrabi, Feldgurken, Lauch, Rote Riiben

Friichte: Pfirsich, Zitronen, James Grieve, Vogelbeeren, Clapps-Lieblings Birne,
Frihzwetschken

APERITIF

Sommerdrink Veranda: Wiesenkrauterauszug, Zitrone, Minze, Weil3wein,
Soda und Eiswdrfel 4,20€

Apero 11: Fruchtig-herber Genuss aus den Schalen
von Guntramser Zitrusfriichten mit Soda 3,80 €

Infusion von Guntramser Wiesenkrauter

mit Soda (alkoholfrei) 3,20 €
mit Soda und Noilly Prat 5,80 €
Pfirsichbowle mit Prosecco 4,80 €
Pet Nat- natirliches prickeln, Weingut Schabl, Konigsbrunn 4,60 €

BOUTEILLENWEINE IM GLASWEISEN AUSSCHANK (1/8 L)

Gruner Veltliner Galgenberg, 2019 Weingut Edlinger, Roschitz 380¢€
Gelber Muskateller Ried Eichbiihel, 2019 Weingut Geppel-Mayer Krustetten 380€
Welschriesling, 2018 Skoff, Gamlitz 3,40 €



VERANDA TAGESKARTE

Crostini Veranda (Wildschweinleber/Vogelbeere, Salami/Gewiirzzwiebel

und Paradeiser/Basilikum 6,00 €
Toskanischer Brotsalat mit Paradeiserraritaten, Rostbrot, Ziegenfrischkase
und Safran-Zitronen Aioli 7,80 €
Hokkaidokiirbisbliten mit Erdapfeln und Pistazien gefiillt, dazu Gartenkrauter 7,80 €
Rinderkraftsuppe mit zweierlei Einlagen, Suppengemise und Schnittlauch 380€
Gazpacho mit Basilikum Genovese und Croutons 3,80 €
Kapiapaprika mit Bulgur und Feta gefullt mit Rahmgurkensalat 10,80 €
Ausgel6stes Haxl vom steirischen Landhend| mit Ofengemiise,
Erdapfeln und Zitrone 12,80 €
Gekochtes Rindfleisch von der niederdsterreichischen Kalbin mit Erdapfelrosti
und Majoran, Schnittlauchsauce (selbstgemachte Mayo ohne Ei!), Apfelkren
und fermentierten Rettich
- Schulterscherzel 14,80 €
- Tafelspitz 17,50 €
Neu:
SiiBe Etagere, vegan: Espresso, Marillen-Nougatparfait
und Buchweizenkuchen mit Herzkirschenmark 8,50 €
Kase Etagere: Kaseselektion mit Weilsbrot, Butter
und Gelée von der Trockenbeerenauslese 9,50 €
Lassi mit Pfirsichmark und Ziegenkasemolke
von Frau Hochegger, Weikersdorf 3,50 €
Eiskaffee mit Schlagobers 4,80 €
Apfelstreuselkuchen 3,50 €
Zitronentarte Kaiserin Zita 3,80 €
Panna Cotta ai Frutti di bosco 4,50 €
Eisbombe Cassis-Minze oder Marillen-Nougat mit Schlagobers 4,50 €
Marillen-Streuseltarte 3,80 €

Bitte beachten Sie die zusdtzlichen Angebote in der Vitrine!
Hinweis: Unsere Mitarbeiterlnnen informieren Sie (iber allergene Zutaten in den Produkten.



